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CAPACITÀ 5 teglie GN 1/1 -  600x400
VOLTAGGIO 220-240 V / 1N / 50 Hz
DIMENSIONI (LPH) 820 x 800 x 890 mm
+90°C > 3°C 21 kg 
+90°C > -18°C 13 kg 

CAPACITÀ 15 teglie GN 1/1 -  600x400
VOLTAGGIO 220-240 V / 1N / 50 Hz
DIMENSIONI (LPH) 820 x 900 x 1950 mm
+90°C > 3°C 73 kg 
+90°C > -18°C 60 kg 

CAPACITÀ 30 teglie GN 1/1 -  600x400
VOLTAGGIO 400 V / 3N / 50 Hz
DIMENSIONI (LPH) 820 x 1320 x 1950 mm
+90°C > 3°C 76 kg 
+90°C > -18°C 63 kg 

CAPACITÀ 10 teglie GN 1/1 -  600x400
VOLTAGGIO 220-240 V / 1N / 50 Hz
DIMENSIONI (LPH) 820 x 900 x 1500 mm
+90°C > 3°C 34 kg 
+90°C > -18°C 25 kg 
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STRUTTURA INTERNA 
PER TEGLIE 
GN 1/1 O 60X40
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SPESSORE 
60 MM

NUOVO 
DISPLAY 
TOUCH 5”

VELOCITÀ 
VARIABILE 
DELLE 
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UNITÀ 
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AD ARIA O ACQUA

ACCIAIO INOX 
AISI 304 
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